4209 de farine
S

/
V2 cc de ret 2259 de hucre
1 cc de levure / ]
(D

1709 de beurre

- 7amisez la farine, la levure et le sel - %u robot, fouettez le beurre et le sucre

Ou,{s%u’a [ obterdion d un mé[ochze crémeux

- %&om‘ez les oeufs un & un fw's ['aréme. B Lcorforez les irgréc[iem‘s secs en flusiwrs fois
j{oueﬁez de nouveau.

\/ou,s devez obtenir une boule lisse et qui ne colle pas. %%Lom‘ez de lo. farine si besoin.

L&u‘ssez reposer Ih au réfriqd;émfw.

Découfez vos biscuits i | ’emfom‘e"fiéce et faites cuire [0-12 minutes & 180°



