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j{ouaﬁez les oeufs et le sucre feno(m% environ [0-15 minutes a vitesse moyenne
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7am£sez la. farine et le cacao avec la levure. \/ersez en flu,slwrs fois dans le méloma&e frécéden‘f.

W(élmqa;ez.
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d/(omfez la creme en chantill 7 et ajoutez la & votre fimfe /chorfvorez

délicotement &1 aide d une maryse

N
moule de 20 x 10 em ——> @ 60 min

au four

\/ersez votre f&‘fe dans un moule. %ah‘es cuire 80 minutes a 160°.
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