
le molly cake
pour 16 personnes

au chocolat

3 oeufs 250g de 
sucre

Fouettez les oeufs et le sucre pendant environ 10-15 minutes à vitesse moyenne

Tamisez la farine et le cacao avec la levure. Versez en plusieurs fois dans le mélange précédent. 
Mélangez.

220g

60 min

250g de crème 
liquide

30g de cacao 
non sucré

1 sachet de 
levure

Montez la crème en chantilly et ajoutez la à votre pâte. Incorporez-la 
délicatement à l’aide d’une maryse.

Versez votre pâte dans un moule.Faites cuire 60 minutes à 160°.

moule de  20 x 10 cm


