pour 12 pernonnen

?‘échau#ez votre four a | §0°C

2509 de »ucre
2509 de beurre o

| - W/élqu;ez le bewrrre mou et le sucre semoule 2- % OLowtez les owfs un a un fws ['aréme. vanille.

Qms%u’o\ obtenir un méloqu;e crémeux

—
150g de A 250g de farine

farine .’ + 1 cc de (ewure

3 ‘7ami$ez | 50044 de farme slmf[e, fmis tamisez 25061 = A joutez la f&w’ne au mélomge et incorf?ezm bien

de ﬁw‘ne avec | cc de levure L‘ncorforée 2 | aide d'une maryse.

S—Versez le méloqu;e dans un moule fréalaélemem‘

alsse au}gake Zasy

j{ou're cuire f@ndmf 50 minutes fuis laissez

N

/rﬂ aio ?étk refroio{jr 5 minutes avant de démouler.
moule de 20 x 8 em




