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- d/(é[qu;ez la farme, la levure,

- Dans un autre saladier, fouettez vos oeufs

lo bicarborade ot lo <ol OLus%u’& blanchiment. outez le sucre e foueﬁez

de. nouveau qLus%a’o\ blanchiment.

120 mt de (ait
100 mi d'huile vegétale fermente

0 2 cc d'émuinion beurre
%q et varille
%,
Q
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- f@om‘ez ensuite | huile et la vanille. ‘f{q[om‘ez en 2 fois la farine et le loit fermenté

far alternance.

%emflissez vos caissettes aux 2/3 et enfournez pour 15-18 min o 180 ol%a;rés. Swveillez

a cuisson, la pointe ‘un couteau doit ressortir seche.
la cui / f'f d teau doit v h o



